
DESSERTS

plateau desserts - choix de 3 desserts    29

trio de sorbet fait maison    9
home made sorbet trio

affogato +crème glacée vanille + double espresso 10
+ shot rhum 5

mœlleux au chocolat + glace du moment   13
molten lava cake and ice cream (15min cooking) 

crème brûlée au sirop d’érable    13
maple syrup crème brulée

tarte frangipane - sorbet cantaloup - poire - amande   13
frangipane pie - cantaloupe sorbet - pear - almond

choux - glace pistache - cerise - sauce chocolat     14
choux -pistachio ice cream - cherry - chocolate sauce 

calvados boulard ‘solage’ - france                                                    13
cognac Pinard V.S.                                                                                 14
bas armagnac laubade 2004                                                            25
amaretto avril - québec                                                                      12
grand marnier - liqueur de cognac et orange - france             14 
amaro nonino quintessentia - italie                                               20
amaro Bordiga St-Hubertus                                                              14
liqueur cazotte guines & guins                                                        20
liqueur cazotte prunelle                                                                     20
liqueur cazotte noix verte                                                                  20
genepy liquore della alpi                                                                   14

eau de vie cazotte poire                                                                     23
eau de vie cazotte mauzac rose                                                       23
eau de vie cazotte mlle M                                                                  23
g.e. massenez poire williams -  france                                           14
grappa di nebbiolo erbaluna - italie                                              15

rhum agricole blanc trois-rivières - martinique                          13
rhum diplomatico mantuano- vénézuela                                    14
rhum kirk & sweeney - rep dominicaine                                       18
rhum admiral rodaney - santa lucia                                               20
mezcal sueno de alden reposado - jalisco, mexique                14
tequila patron anejo & silver - mexique                                        19
wild north rye - 5 ans - canada                                                         13
suntori toki whisky - japon                                                                15
basil hayden’s kentucky bourbon - états-unis                            14
woodford reserve kentuky bourbon - états-unis                       15
bowmore islay single malt 12 ans - écosse                                  15
isle of raasay highland r02 single malt double cask - écosse 20
dalwhinnie highland single malt 15 ans - écosse                      20
glenfarclas highland single malt 15 ans - écosse                       20
McClelland’s single malt                                                                    14



SÉLECTION DE FROMAGES

Maître fromager : Bleu & Persillé

LOUIS D’OR
fromagerie du presbytère

Lait de vache cru
pâte ferme a croûte lavée

GREY OWL’S
fromagerie le Détour

lait de chèvre pasteurisé 
pâte molle â croûte mixte

TOMME DU HAUT RICHELIEU
fromagerie Kaiser

lait de chèvre pasteurisé
pâte souple croûte lavée

CHEVAL NOIR DE L’ISLE
fromagerie de l’Isle

lait de vache non-pasteurisé
pâte cemdrée semi ferme

3 CHOIX POUR 16 
(75 GR) 

ou 

4 CHOIX POUR 24 
(150 GR)

13

13

12

16

VIN OXYDATIF,  FORTIFIÉ,  LIQUOREUX

Porto Cabral 10 ans, portugal (fortifié)

Muscat de Samos, grèce (vin de liqueur)

Vermouth Bordiga Bianco & Rosso,  italie

Espagne 2021 ‘Michiko’ Esmeralda Garcia, Verdejo Pré-Philloxérique (oxydatif) 

verre 


