CHEZ VICTOIRE

SPECIAL DU MARDI SOIR

12 HUITRES pour le prix de 6
Profitez de notre bouteille de bulle du moment a seulement 48$

croquette de poisson fume (1) 8 huitres du moment - oyster of the day

smokeggghogar&;-C)I/'ggr?u_rts—ul?rigr; EE%:! -esp|:>l|cc§ fennel choix de : mignonette, raifort ou sauce cocktail
6 pour 20/ 12 pour 36

croquette de cochon frit (1) 11
sauce gribiche - moutarde fumée - cornichon maison
fried pork croquette - gribiche sauce - mustard - pickle

pain au levain grillé maison & beurre maison 6
homemade sourdough grilled & butter

bébé artichaut frit & mayo a l'ail noir 13 frites & mayo maison - homemade fries with mayo 9

fried artichoke & black garlic mayo

salade de tomates 18
mozzarella di bufala - edamame - noix de pin - basilic - balsamique blanc
tomato salad - mozzarella di bufala - edamame - pine nuts - basil - white balsamic

pleurotes de la ferme des 400 pieds 18
feta fumée - ail noir - échalote caramélisée - chapelure a I'ail
400 pieds oyster mushroom - smoked feta - black garlic - caramelized shallot - garlic breadcrumb

tartare de boeuf 21
gelée de consommé de boeuf - mayo au piment gorria - estragon
beef tartar - beef consommé jelly - gorria pepper mayo - tarragon

poireau vinaigrette 18
crevette de sept-iles - fromage de chévre - bisque de crustacé - topinambour
leek & dressing - sept-iles shrimp - goat cheese - shellfish bisque - jerusalem artichoke

carpaccio de boeuf 21
mayo a l'ail noir - shishito grillé - cheddar du presbystére - mesclun de la ferme tulsi
beef carpaccio - black garlic mayo - grilled shishito - cheddar - tulsi’s farm mesclun

calamars frits - mayo épicée et lime 18
fried calamari with lime and spicy mayo

tartare de thon albacore épicé (75gr/150gr) 21 / 33*
riz soufflé - masago - ponzu - furikake - jalapeno
spicy albacor tuna tartar - puffed rice - masago - ponzu - furikake - jalapeno

pétoncle des iles de la madeleine 25 / 38
topinambour 3 fagcons - beurre noisette aux capres - noisette - pourpier
madeleine island scallop - jerusalem artichoke 3 ways - hazelnut - purslane - brown butter & capers

burrata 28
poireau brilé - gingembre du Québec - noisette - cipollini - vinaigrette beurre noisette & moutarde
burrata - burnt leek - Quebec ginger - hazelnut - cipollini onion - brown butter & mustard dressing

pieuvre grillée 28
sauce tomate fumée - chorizo grillé - fenouil - orange - shishito - biquinho
grilled octopus - smoked tomato sauce - grilled chorizo - orange - shishito - biquinho

le fameux chou-fleur roti & truffe de Chez Victoire 24
bacon - hollandaise - noisette - beurre noisette citron
roasted cauliflower & truffle - bacon - hollandaise sauce - hazelnut - lemon brown butter

risotto aux pleurotes des 400 Pieds 21 / 31
creme fraiche - Parmigiano Reggiano - sauce au vin rouge - pois vert - citron
mushroom risotto - créme fraiche - Parmigiano Reggiano - red wine sauce - green pea - lemon

cavatelli au ricottael ragu 26
boeuf, canard & porc- cheddar du presbyteére - tomate - vin rouge - chapelure a l'ail
el ragu ricotta cavatelli - beef, duck & pork - cheddar - tomato - red wine sauce - garlic breadcrumb

burger de smoked meat maison 20 *
moutarde fumée - concombre & oignon mariné - roquette
homemade smoked meat burger - smoked mustard - pickled cucumber & onion - aragula

macreuse de boeuf braisée 33
purée de courge butternut - pomme paille - pleurotes des 400 pieds - sauce vin rouge - ail noir
braised beef hanging tenter with butternut purée
matchstick potato - oyster mushroom - black garlic - red wine sauce

filet de veau de lait cuit sous-vide 42
terrine de foie gras - purée de pomme de terre - haricot vert - sauce vin rouge
grilled milk-fed veal filet - foie gras terrine - mashed potato - green bean - red wine sauce

piece de boeuf de I'l.-P-E. AAA grillée & frites (200 gr/70z) 36 *
(ou purée, légumes de saison & sauce vin rouge + 5)
grilled AAA PEI's beef - french fries (or puree, seasonal vegetables & red wine sauce + 5)

entrecote de boeuf AAA grillée (420gr/150z) 52 *
sauce vin rouge & frites (ou purée & légumes de saison + 5)
grilled AAA ribeye steak & fries (or puree & seasonal vegetable + 5) - red wine sauce

cote de boeuf AAA de 1 kg vieillie 30 jours & frites 140 * (pour 2 a 4 pers.)
pleurote des 400 Pieds- légumes de saison - sauce au vin rouge
prime rib steak aged 30 days 1 kg (for 2 to 4 people) - 400 Pieds oyster mushroom - vegetables - red wine sauce

*servi avec frites / *served with french fries




MENU DEGUSTATION

tasting menu

menu disponible pour la table entiére seulement
only available for the whole table

menu 4 services: 67/ personne accordvins: + 37/ personne

pain au levain grillé maison & beurre + 6
homemade sourdough bread

1 choix par personne:

salade de tomates
mozzarella di bufala - edamame - noix de pin - basilic - balsamique blanc
tomato salad - mozzarella di bufala - edamame - pine nut - basil - white balsamic

ou

tartare de thon albacore épicé
riz soufflé - masago - ponzu - furikake - jalapeno
spicy tuna tartar - puffed rice - masago - ponzu - furikake - jalapeno

ou

tartare de boeuf
gelée de consommé de boeuf - mayo au piment gorria - estragon
beef tartar - beef consommé jelly - gorria pepper mayo - tarragon

+ 1 choix par personne:

calamars frits
mayo épicée et lime
fried calamari - lime and spicy mayo

ou

pleurotes de la ferme des 400 pieds
feta fumée - ail noir - échalote caramélisé - chapelure a I'ail
400 pieds oyster mushroom - smoked feta - black garlic - caramelized shallot - garlic breadcrumb

ou

burrata & poireau br@lé (+11)
gingembre du québec - noisette - cipollini - vinaigrette beurre noisette & moutarde
burrata - burnt leek - quebec ginger - hazelnut - cipollini onion - brown butter & mustard dressing

+ 1 choix par personne:

risotto aux champignons des 400 pieds
creme fraiche - Parmigiano Reggiano - sauce vin rouge - pois vert - citron
mushroom risotto - creme fraiche - Parmigiano Reggiano - red wine sauce - green pea - lemon

ou
piece de boeuf de I'l.-P-E. grillée 100gr
Iégumes de saison - sauce vin rouge
grilled PEI beef - seasonal vegetables - red wine sauce
ou
le fameux chou-fleur réti & truffe de Chez Victoire (+ 3)
bacon - hollandaise - noisette - beurre noisette & citron
our famous roasted cauliflower - truffle - bacon - hollandaise sauce - hazelnut - lemon brown butter
ou
pieuvre grillée (+ 6)
sauce tomate fumée - chorizo grillé - fenouil - orange - shishito - biquinho
grilled octopus - smoked tomato sauce - grilled chorizo - orange - shishito - biquinho
ou
pétoncles des iles de la madeleine (+ 6)

topinambour 3 facons - beurre noisette aux capres - noisette - pourpier
madeleine island scallop - jerusalem artichoke 3 ways - hazelnut - purslane - brown butter & capers

+ 1 dessert :

moelleux au chocolat - glace du moment
molten chocolate cake - ice cream of the day




